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GERIALSA

FICHA TECNICA PRODUCTO FINAL
MEJILLONES EN ESCABECHE

FOOD SOLUTIONS
ESPECIFICACIONES TECNICAS v:00/22
ARTICULO: PIEZAS: REGISTRO SANITARIO: 40.10526/TO0
MEJILLONES FRITOS ESCABECHE 8/12 |CLASIFICACION COMERCIAL: Mediano

INGREDIENTES: Mejillén (Mytilus Galloprovincialis) , aceite de oliva, vinagre de vino, ajo, laurel y especias.

ALERTA ALERGENOS: Moluscos

PESO NETO: 110 gramos

PESO ESCURRIDO: 70 gramos

ESTERILIZACION:
Tiempo (min): 35

Valores

Temperatura (°C): 115

CONSUMO PREFERENTE: Cuatro afios desde su fabricacién

EMBALAIJE PRIMARIO:
FORMATO: RR120

VALOR ENERGETICO
Grasas

MATERIAL: Aluminio

De las cuales Saturadas

CODIFICACION LOTE:
Ej.. LJ12B

L=Lote/J=2021/12=Diciembre/B=Dia 2

Hidratos de Carbono
De los cuales Azucares

EMBALAJE SECUNDARIO:
MATERIAL: Carton

Proteinas

FORMATO: Rectangular Sal

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Microorganismo: incubacién a 37°C £ 1°C durante 7 dias.
Esporas Bacillaceae termoestables: Maximo 10 esporas/g no
patégenas, no toxigénicas e incapaces de alterar la conserva.

] e toxina hatulini I . I

B IOTOX I N AS « De acuerdo con la normativa CE 853/2004, los moluscos bivalvos no contendrdn

iotoxinas marinas en cantidades totales (el cuerpo entero o cualquier parte consumible por separado) que

brepasen los limites siguientes:

Biotoxina Paralizante, PSP: < 800 microgramos eq. saxintoxina/kg.
Biotoxinas Diarreicas, DSP: <160 microgramos/kg para AO: Acido

ocadaico.

DTX: Dinofisistoxinas y PTX: Pectenotoxinas - Yesotoxina (YTX)/kg <3,75
miligramos eq. - Azaspiracido (AZA)/kg <160 microgramos eq.
Biotoxina Amnésica (ASP): <20 microgramos de dcido domoico/g

INFORMACION NUTRICIONAL: (100 gramos escurridos)

Por 100g
1005 kJ /240 kcal

19,10¢
2,70g

340¢g
<0,05g

13,50¢g
143g

CONDICIONES DE CONSERVACION: Tem peratura
ambiente. Guardar en un lugar fresco y seco.

CONDICIONES DE CONSUMO: Apto para el consumo
humano a excepcion de lactantes, alérgicos e intolerantes.

MODO DE UTILIZACION: Una vez abierto manténgase
refrigerado y consumase en las 48 horas posteriores.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

pecto: Liquido de coberturarojo. - Textura: firmey homogenea.
Color: Especifico y Uniforme. - Olory Sabor: Especificos.

calory la humedad.

ALMACENAMIENTO, EXPEDICION Y TRANSPORTE: Las
cajas con el producto embalado, estan colocadas en pallets y
almacenadas en un ambiente fresco y seco. Son transportados en
vehiculos comerciales cerrados, evitando la exposicidon prolongada al

Parametros
pH
Histamina
Cadmio
Plomo
Mercurio
Estafio

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Limite Maximo

ROTULACION: Marca, denominacién comercial, clasificacién
comercial, lista de ingredientes, alerta alérgenos; sello Registro

4+4,5 Sanitario, lote, consumo preferente; peso neto, peso escurrido,
N/A capacidad, valores nutricionales; Razén Social, direccién, contacto
1,00 ppm del fabricante o distribuidor; condiciones de conservacion,
1,50 ppm

0,50 ppm

foto de producto, simbolo reciclaje, etc.
200,00 ppm P ] )

condiciones y modo de utilizacién; menciones pictograficas (logo,

En la preparacién de nuestros deliciosos Mejillones, solo exigimos los mas elevados niveles de calidad: el marisco es rigurosamente seleccionado y sometido a su
proceso fabricacion. Es un producto 100% natural, sin incorporar ningun aditivo. Puede ser consumido por toda la poblacién en general, exceptuando los alérgicos o losj
intolerantes a cualquiera de sus ingredientes y los lactantes. Se empaca en recipientes de 120 ml de capacidad. Certificamos que el producto fue sometido a un
ratamiento térmico (esterilizacidn) capaz de destruir todas las esporas de Clostridium botulinum, que estén presentes, asi como también otras esporas de
microorganismos termo resistentes, que presentes, podrian ocasionar deterioros del producto en condiciones normales, sin refrigerar durante el almacenamiento,
ransporte o distribucion. El producto se encuentra libre de otros organismos patégenos.
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