Producto: Berenjena en Vinagre
“MEDIO KILO”

Ficha producto

CONSERVAS LITUERO

1. Denominacién

BERENJENA EN VINAGRE

2. Descripcién

Berenjenas sometidas a un tratamiento de escaldado en solucién
dcida y de Autoclave. Destinado al consumidor final.

3. Composicitn cualitativa

Berenjena, ajo, pimiento, aceite de oliva, vinagre, agua, sal, comino y
orégano

4. Caracteristicas organolépticas

Calibre: 4cm—S5cm
Color: verde

Consistencia: friable
Sabor: caracteristico

Olor caracteristico

5. Valor nutricional (100 g)

Energia: 165 Kcal/ 100 g
Proteinas: 1,50 %
Lipidos: 7,03 %

Hidratos de carbono: 1%

Humedad: 88 % E

6. Caracteristicas microbiolégicas

Clostridium Sulfito-reductores: Ausencia
Mohos y Levaduras: Ausencia
Escherichia coli: Ausencia

S. aureus: Ausencia

Salmonella spp: Ausencia.

7. Normativa de aplicacién

Reglamento CE 852/ 2004 v Reglamento CE 1441/ 2007 del

Parlamento Europeo

8. Fecha de consumo preferente

En los cinco afios siguientes a su preparacién, si se conserva a 25° C

9. Condiciones de conservacién

Una vez abierto conservar en refrigeracion.

10. Etiquetado

Se adjunta muestra.

11. Envase

Frasco de cristal.

Peso neto: 400 gramos
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Peso escurrido: 250 gramos
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